BOLOS

O Kilo
Abacaxi: Massa branca, recheio de creme e abacaxi. Cobertura de chantily e coco. 72,00
Abacaxi ¢/ ameixa: Massa branca, recheio de creme, doce de leite, abacaxi e ameixa. Cobertura 75,00

Chantily e coco.
Abacaxi ¢/ coco: Massa branca, recheio de coco, creme e abacaxi. Cobertura creme imperial e coco 75,00
em fitas.

Abacaxi ¢/ ganache: Massa branca, recheio de ganache com abacaxi. Cobertura de chantily e 85,00
chocolate branco derretido e raspas de chocolate branca.

Abacaxi ¢/ nozes: Massa branca, recheio de creme, doce de leite, abacaxi e nozes. Cobertura de 89,00
marshmalow branco e nozes.

Abacaxi ¢/ Péssego: Massa branca, recheio de creme, abacaxi e péssego. Cobertura de chantily 75,00

e raspas de chocolate brancas.

Ameixa: Massa Branca, recheio de creme branco, doce de leite e ameixa. Cobertura chantilly e coco. 72,00
Ameixa c/ chocolate: Massa de chocolate, recheio de creme branco, doce de leite e ameixa. 75,00
Cobertura de chantilly, coco e raspas de chocolate.

Amendoim: Massa branca, recheio de creme branco e doce de leite com amendoim. Cobertura de 72,00
chantilly de caramelo.

Amarula: Massa branca, recheio de creme de nozes, regado com amarula e baba de mocga. Cobertura 89,00
de chantily, baba de moca e nozes.

Belga: Massa de chocolate, recheio de creme belga. Cobertura de brigadeiro e raspinhas pretas e 85,00
brancas.

Bis branco: Massa de chocolate, recheio de creme vienense com bombom bis picado. Coberturade 75,00
chocolate branco derretido enfeitado com bis branco.

Brigadeiro: Massa de chocolate, recheio e cobertura de brigadeiro e granulado. 89,00
Brigadeiro ¢/ amendoim: Massa de chocolate, recheio e cobertura de brigadeiro com amendoim. 89,00
Brigadeiro ¢/ maracuja: Massa de chocolate, recheio de maracuja e brigadeiro. Cobertura de 89,00

brigadeiro, granulado em escamas e calda de maracuja.

Brigadeiro bicolor: Massa de chocolate, recheio de brigadeiro branco e preto. Cobertura brigadeiro 89,00
com raspas brancas e pretas.

Brigadeiro branco: Massa branca, recheio de brigadeiro branco. Cobertura de brigadeiro branco com 89,00
granulado branco.

Brigadeiro c/ nozes: Massa de chocolate, recheio e cobertura de brigadeiro com nozes. 89,00
Brigadeiro penteado: Massa de chocolate, recheio de brigadeiro. Cobertura brigadeiro penteado. 89,00
Carolinas: Massa de chocolate, recheio de carolinas com recheio de chocolate. Cobertura de 75,00

chocolate ao leite derretido com carolinas recheadas.

Carolinas branca: Massa branca, recheio de carolinas recheadas com creme. Cobertura de chocolate 85,00
branco derretido e carolinas recheadas de doce de leite.

Carolina caramelada:Massa branca, recheio de brigadeiro branco com nozes. Cobertura de chocolate 89,00
branco e Carolinas recheadas.

Cafe: Massa de petit gateau, recheio de brigadeiro com café. Cobertura de ganache com cafe. 89,00
Camafeu: Massa de chocolate com nozes, recheio de nozes, leite condensado e chocolate. Cobertura 89,00
de chantily, crocante de nozes e fondant.

Chocolate ¢/ liméo: Massa de chocolate, recheio de creme de limdo. Cobertura chocolate derretido 75,00
e marshmalow.

Chocolate ¢/ nozes: Massa de chocolate, recheio de chantily com nozes e leite condensado. Cobertura 89,00
chocolate ao leite derretido e nozes.

Chococo: Massa de chocolate, recheio de brigadeiro e coco. Cobertura de chocolate ao leite derretido 89,00
e coco em fita.

Chocomenta: Massa de chocolate, recheio de mousse de menta. Cobertura de chocolate ao leite 89,00
derretido.

Coco: Massa branca, recheio de coco e leite condensado.Cobertura de marshmalow e coco. 75,00
Delicia: Massa de chocolate, recheio de creme de chocolate. Cobertura de brigadeiro e raspas 72,00

de chocolate.



Delicia Bicolor: Massa de chocolate, recheio de creme de chocolate e creme de baunilha. Cobertura 75,00
de chocolate ao leite derretido.

Damasco: Massa branca, recheio creme com geléia de damasco. Cobertura de marshmalow e 89,00
damasco.

Docura: Massa de chocolate, recheio de chantily com iogurte de morango e pedacos de morangos. 85,00
Cobertura de chocolate derretido raspas e morango.

Floresta Branca: Massa branca, recheio de chantily e cereja. Cobertura de chantily e raspas brancas 85,00
e cereja.

Floresta Negra: Massa de chocolate, recheio de cereja e chantily. Cobertura de chantily e raspas 75,00
de chocolate.

Frutas: Massa branca, recheio de creme de baunilha e frutas picadas 75,00
(abacaxi, péssego, maga e uva) Cobertura de chantily e coco.

Frutas ¢/ Limao: Massa branca, recheio de creme de limé&o e frutas picadas 85,00
(abacaxi, péssego, maca e uva) Cobertura de chantily.

Frutas c/ Cassis: Massa branca, recheio creme e chantily com licor de cassis e frutas picadas. 85,00
(abacaxi, péssego, maga e uva) Cobertura de chantily com cassis.

Flocos: Massa de chocolate, recheio de chantily e pedagos de chocolate meio amargo. Cobertura 72,00
de marshmalow, e chocolate picado.

Flocos Massa Folhada: Massa branca, recheio de creme de baunilha, doce de leite com flocos de 72,00

massa folhada. Cobertura de chantily e flocos de massa folhada.

Folha Folhada: Massa branca, chantily, cereja e creme vienense. Cobertura chantily e massa folhada. 89,00
Gianduia: Massa de chocolate, recheio de creme gianduia com aveld. Cobertura de chocolate ao leite 89,00
derretido.

Holandés: Massa de chocolate, recheio creme holandés. Cobertura chantily com raspas de chocolate. 89,00
Inha Benta: Massa de petit gateau, recheio de creme trufado de chocolate e creme branco. Cobertura 89,00
de marshmalow e calda de chocolate.

Italianissimo: Massa branca, recheio de chocolate ao leite derretido, chantily, conhaque e café. 85,00
cobertura de chantily com chocolate meio amargo picado.

Kit Kat: Massa de chocolate, recheio de trufado de nata. Cobertura de docinhos Confete e Kit Kat. 89,00
Limé&o: Massa branca, recheio de creme de limdo e chantily. Cobertura de marshmalow. 85,00
Maracuja: Massa branca, recheio de creme de maracuja e chantily. Cobertura de marshmalow e 85,00
calda de maracuja.

Maracujé c/ péssego: Massa branca, recheio de creme de maracuja, péssego e chantily. Cobertura 85,00
creme imperial.

Maracujéa c/ ameixa: Massa branca, recheio de creme de maracuja, doce de leite e ameixa. Cobertura 85,00
de chantily e ameixa.

Marta Rocha: Massa branca e de café, recheio de baba de moga, chantily, suspiro e crocante de 89,00
nozes. Cobertura chantily e crocante de nozes.

Marshmalow: Massa branca, recheio de creme de baunilha. Cobertura de marshmalow branco 72,00
mesclado com calda de chocolate.

Massa Folhada: Massa branca, recheio de creme, chantily e doce de leite. Cobertura de chantily, 75,00
e cereja ou chantily e flocos massa folhada e cereja.

Massa Folhada c/ Frutas: Massa branca, recheio de creme, massa folhada e frutas picadas. 85,00
Cobertura de chantily e cereja ou chantily e flocos massa folhada.

Massa Folhada ¢/ Coco e Maracuja: Massa branca, recheio de coco com leite condensado, 85,00

massa folhada e maracuja. Cobertura de chantily, coco, massa folhada e calda de maracuja.

Max: Massa de chocolate, recheio de queijo cremoso com licor de laranja. Cobertura de chocolate 89,00
ao leite.

Merengue de Chocolate: Massa de chocolate, recheio de brigadeiro. Cobertura de suspiro. 89,00
Mesclado Morango Branco: Massa branca, recheio de creme de baunilha e morangos. Cobertura de 85,00
marshmalow e calda de morango.

Mesclado Morango Escuro: Massa chocolate, recheio de creme de baunilha e morangos. Cobertura 85,00
marshmalow e calda de chocolate.

Mil Folhas: Massa folhada, recheio de creme de baunilha. Cobertura agucar de confeiteiro. 89,00
Morango: Massa branca, recheio de chantily e morango. Cobertura de chantily e coco. 85,00



Morango Bicolor: Massa de chocolate, recheio de brigadeiro branco, brigadeiro escuro e morangos.
Cobertura de chocolate branco e escuro derretido.

Morango ¢/ Brigadeiro Branco: Massa branca, recheio de brigadeiro branco com morango.
Cobertura de chantily de caramelo e morangos.

Morango ¢/ Maracuja: Massa branca recheio maracuja, brigadeiro branco e morangos. Cobertura
de chantily, morangos e calda de maracuja.

Morango ¢/ Brigadeiro Escuro: Massa de chocolate, recheio de brigadeiro escuro com morangos.
cobertura chocolate ao leite derretido.

Morango ¢/ Chocolate: Massa de chocolate, recheio de chantily e morangos. Cobertura de chantily,
raspas de chocolate e morangos.

Morango ¢/ Limao: Massa branca, recheio de chantily, creme de limao e morangos. Cobertura de
chantily branco e morangos.

Moreno: Massa de chocolate, recheio de chantily, doce de leite e nozes. Cobertura de chantily de
chocolate e raspinhas.

Mousse: Massa de chocolate, recheio de mousse de chocolate. Cobertura de brigadeiro, granulado
e raspas.

Mousse Bicolor: Massa de chocolate, recheio de mousse branco e preto. Cobertura de brigadeiro,
raspas brancas e pretas.

Mousse de Cereja: Massa de chocolate, recheio de mousse de chocolate com cerejas. Cobertura
chocolate derretido.

Mousse de Coco: Massa branca, recheio de mousse de coco. Cobertura de marshmalow e coco
em fita.

Mousse maracuja: Massa branca, recheio de mousse de maracuja. Cobertura de marshmalow com
calda de maracuja.

Mousse ¢/ Nozes: Massa de chocolate, recheio de mousse com nozes. Cobertura de chocolate
derretido, nozes e raspas de chocolate.

Mousse Morango: Massa de chocolate, recheio de mousse de chocolate e morangos. Cobertura de
brigadeiro, morangos e raspas.

Negresco: Massa chocolate, recheio de mousse chocolate com negresco. Cobertura de chocolate e
negresco picado.

Ninho Branco: Massa branca, recheio e cobertura de leite ninho e leite condensado.

Ninho Preto: Massa de chocolate, recheio e cobertura de leite ninho e chocolate meio amargo.
Ninho ¢/ Morango Branco: Massa branca, recheio de ninho com morangos. Cobertura de ninho
raspas de chocolate branca e morangos.

Ninho ¢/ Morango Preto: Massa chocolate, recheio de ninho com morangos. Cobertura de ninho
raspas de chocolate preta e morangos.

Nozes: Massa de nozes, recheio de chantily, doce de leite e nozes picada. Cobertura de chantily e
crocante de nozes.

Nozes Caramelado: Massa branca, recheio de brigadeiro branco com nozes. Cobertura de
chocolate branco derretido e nozes.

Nozes ¢/ creme: Massa branca, recheio de creme e nozes. Cobertura de marshmalow branco e nozes.

Nozes c/ chocolate e crocante: Massa branca, recheio de chocolate e crocante de nozes. Cobertura
de marshmalow branco.

Nozes ¢/ Baba de Mocga: Massa de nozes, recheio de baba de moca. Cobertura de marshmalow
branco.

Nutela: Massa Chocolate, Recheio de ninho e nutela. Cobertura de Chantily e chocolate com nutela.
Olho de Sogra: Massa branca, recheio de creme, coco e ameixa. Cobertura de chantily e docinhos
olhos de sogra.

Ouro Branco: Massa branca, recheio de creme de chocolate e bombom ouro branco picado.
Cobertura chocolate branco derretido.

Opera: Massa de chocolate, recheio de creme de avelds e mousse de café. Cobertura de chocolate
ao leite derretido.

Ovomaltine: Massa de chocolate, recheio e cobertura de creme com ovomaltine em po.

Prestigio: Massa de chocolate, recheio de coco com leite condensado. Cobertura chocolate ao leite.
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Prestigio Branco: Massa branca, recheio de coco com leite condensado. Cobertura de chantily e 85,00
raspas de chocolate branco.

Pacoca: Massa Branca, recheio de creme e doce de leite com pacgoca. 85,00
Papaya: Massa branca, recheio creme de papaya com chantily e licor de cassis. Cobertura de chantily 89,00
e papaya.

Péssego: Massa branca, recheio de creme de baunilha com péssego. Cobertura de chantily, coco e 72,00
péssego.

Real: Massa de chocolate, recheio de trufas de chocolate. Cobertura de marshmalow branco. 89,00
Sonho de Valsa: Massa de chocolate e branca, recheio de creme branco, creme vienense e bombom 75,00
sonho de valsa picado. Cobertura chocolate ao leite derretido com sonho de valsa e raspas.

Suflair: Massa de chocolate, recheio de chantily e bombom suflair picado. Cobertura chantily branco 75,00
e chocolate derretido.

Sensacado Preto: Massa de chocolate, recheio de coco com leite condensado e morangos. 85,00
Cobertura de chocolate ao leite derretido e morangos.

Sensacdo Branco: Massa branca, recheio de coco com leite condensado e morangos. Coberturade 89,00
chocolate branco derretido e morangos.

Sensacdo de Uva: Massa de chocolate, recheio de coco com leite condensado e uvas. Coberturade 89,00
chocolate ao leite derretido e uvas.

Sensacdo de Abacaxi: Massa de chocolate, recheio de coco com leite condensado e abacaxi. 89,00
cobertura chocolate ao leite derretido e abacaxi.

Sorvete: Massa branca ou de chocolate, recheio de sorvete (creme, chocolate, morango ou flocos) 89,00
cobertura de chantily ou chocolate derretido.

Tropical: Massa branca, recheio de figo, péssego, abacaxi e massa folhada. 89,00
Cobertura de creme imperial, chantily, flocos massa folhada, figo e péssego.
Trufas de Chocolate: Massa de chocolate, recheio de creme de trufas. Cobertura de chocolate 89,00

derretido, trufinhas e cacau em pé.
Trufas Branca: Massa branca, recheio de creme de trufas branca. Cobertura com chantily e trufinhas. 89,00

Trufado Aveld: Massa de chocolate, recheio de creme trufado com aveld. Cobertura chocolate 89,00
derretido e avela.
Trufado damasco escuro: Massa de chocolate, recheio de trufas com damasco. Cobertura 89,00

chocolate ao leite e damasco.

Trufado Damasco Branco: Massa branca, recheio de trufas com damasco. Cobertura de marshmalow 89,00
branco, geléia de damasco e amendoim crocante.

Trufado Laranja: Massa branca, recheio de trufado de laranja. Cobertura ganache aromatizado com 89,00
laranja.

Trufado Chocolate ¢/ Morangos: Massa de chocolate, recheio de trufado de maracuja com morango. 89,00
Cobertura chantily raspas de chocolate e morango.

Trufado Maracujé c/ Frutas Vermelhas: Massa branca, recheio de trufado de maracuja com frutas 89,00
vermelhas. Cobertura de chantily e decoracéo de frutas vermelhas.

Trufado Maracuja ¢/ Manga: Massa branca, recheio de trufado de maracuja ¢/ mangas. Coberturae 89,00
decoracdo de chantily, manga e calda de maracuja.

Trufado Maracuja ¢/ Morango: Massa branca, recheio de trufado de maracuja ¢/ morangos. 89,00
Cobertura e decoragdo de chantily, manga e calda de maracuja.

Tiramissu: Massa de chocolate, recheio de creme zabaione. Cobertura de raspas de chocolate 85,00
meio amargo e cacau.

Zucoto: Massa branca, recheio de chocolate meio amargo, chantily com avelas. Cobertura 89,00

chantily e cacau.

Bolo Pasta Americana: 190,00



TORTAS E SOBREMESAS

Alema: Bolacha Maria, creme holandés, uvas passas e nozes.

Banoff: Massa especial, recheio doce de leite e bananas. Cobertura mousse de nata.

Batata doce c/ nozes: Massa de batata doce com nozes, recheio de chantily, doce de leite e nozes.
Bem Casado: Massa Branca, recheio de doce de leite.

Brigadeirdo: Pudim de brigadeiro

Castanha: Massa branca, massa especial, recheio doce de leite com castanha do Para.

Chiffon de maracuja: Mousse de maracuja, coberto com calda de maracuja.

Mousse ¢/ menta: Massa de chocolate, recheio de mousse de chocolate com mousse com menta.
Cheese cake: Base de bolacha, recheio de cream cheese (queijo cremoso). Cobertura calda a escolher.
Café c/ nozes: Massa de péao de 10, recheio de chantily, nozes e calda de café.

Coco e nozes: Massa de chocolate, recheio de coco e nozes. Cobertura de chantily, coco fresco
salpicado com nozes.

Holandesa: Bolacha Maria e creme holandés. Cobertura chocolate derretido.

Imperial: Massa branca, recheio de trufado de abacaxi. Cobertura creme imperial.

Lima&o c/ suspiro: Massa de péo de 16, recheio de creme de limédo. Cobertura de suspiro.

Lima&o c/ chantily: Massa podre, recheio de creme de liméo. Cobertura de chantily.

Maracujé c/ chantily: Massa podre, recheio de creme de maracuja. Cobertura de chantily e calda
de maracuja.

Maracujé c/ suspiro: Massa de pdo de 10, recheio de maracuja. Cobertura de suspiro e

calda maracuja.

Merengue Morango: Placas de suspiro com chantily e morangos.

Mousse de chocolate: Massa de chocolate, recheio de mousse. Cobertura de raspas de chocolate.
Mousse bicolor: Massa de chocolate, recheio de mousse chocolate branco e preto. Decorada com
raspas brancas e pretas.

Mousse ¢/ nozes: Massa de chocolate, recheio de mousse de chocolate com nozes. Decorada com
raspas de chocolate preta e nozes.

Nobre: Massa de chocolate, recheio de mousse de chocolate e frutas vermelhas. Cobertura chocolate
derretido.

Morango: Massa branca, recheio chantily e morango. Cobertura de marshmalow branco e calda de
morango.

Pudim: Com leite condensado.

Pavé de chocolate: Creme de chocolate com bolacha e raspas de chocolate.

Pavé de nozes: Creme de leite, doce de leite, nozes picadas e bolacha maisena.

Pavé de amendoim: Creme a base de creme de leite com amendoim e bolacha.

Pavé de caramelo: Creme a base de creme de leite com doce de leite e bolacha.

Pavé de castanha do Para: camadas de bolachas, creme de leite, doce de leite e castanha.

Pavé truféo: camadas de bolachas champgne com recheio trufado de chocolate. Cobertura de
chocolate derretido.

Pavé de coco: Camadas de bolachas champgne com mousse de coco. Cobertura de creme imperial.
Pelado: Torta desestruturada com massa branca, recheio de creme e frutas vermelhas.

Quindao:

Rocambole Ganache branco ¢/ Castanha: Massa branca, recheio brigadeiro com castanha do Para.
cobertura chocolate derretido.

Rocambole de chocolate: Massa de chocolate, recheio de mousse chocolate. Cobertura de brigadeiro
mole de chocolate.

Rocambole massa folhada: Massa branca, recheio de creme, doce de leite e massa folhada.
cobertura de chantily e massa folhada.

Rocambole de lim&o: Massa branca, recheio de creme de liméo.

Rocambole maracuja: Massa branca, recheio de maracuja. Cobertura de marshmalow e calda

de maracuja.

Rocambole de nozes com ganache: Massa branca, recheio de brigadeiro branco com nozes.
Cobertura de chocolate branco derretido.
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Rocambole Prestigo: Massa de Chocolate. Recheio de coco com leite condensado. Cobertura 75,00
chocolate escuro derretido.

Rocambole de trufas: Massa de chocolate, recheio de creme de trufas. Cobertura de chantily de 89,00
chocolate polvilhado com cacau.

Surpresa: Massa de chocolate com pudim. 75,00
Saint honoré: Massa folhada, recheio com creme e carolinas recheadas com creme e fios de caramelo 89,00
Saint honoré de morango: Massa folhada, recheio com creme, chantily, morango e carolinas 89,00

recheadas e fios de caramelo.

BOLOS CASEIROS

Milho: 55,00
Cenoura: 55,00
Fuba: 55,00
Fuba com Goiabada: 55,00
Chocolate: 55,00
Coco: 55,00
Laranja: 55,00

Construcéo: 55,00



DOCINHOS

Abacaxi: Coco e abacaxi com acucar cristal.

Brigadeiro de Morango: Brigadeiro branco com gelatina de morango.
Brigadeiro:

Brigadeiro branco:

Beijinho de coco: Leite condensado e coco coberto com agucar cristal.
Beijinho de coco queimado: Leite condensado passado no coco queimado.
Beijinho de coco caramelado: Leite condensado e coco passado no caramelo.

Chocolate c/ passas ao rum: Brigadeiro com passas e rum coberto com escamas de chocolate.

Cajuzinho: Leite condensado e amendoim coberto com agucar cristal.
Croquete de nozes: Leite condensado com nozes coberto com agucar cristal.

O cento
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Camafeu no chocolate: Leite condensado com chocolate e nozes coberto com fondant de chocolate. 155,00

Camafeu no fondant: Leite condensado com chocolate e nozes coberto com fondant branco.
Cereja no chocolate: Cereja empanada no brigadeiro branco e banhado no chocolate.
Casadinho: Brigadeiro branco e escuro coberto com acgucar cristal.

Queijadinha:

Damasco: Recheio de doce de ovos, cobertura caramelado.

Moranguinho no chocolate: Morango empanado no brigadeiro branco e banhado no chocolate.

Mae preta: Massa de leite condensado e ameixa coberta com agucar cristal.

Ninho:

Nega maluca: Brigadeiro coberto com bolinhas crocantes.

Olho de sogra no agucar: Ameixa recheada com doce de coco.

Olho de sogra caramelado: Ameixa recheada com doce de coco coberto com caramelo.
Pérola de coco: Leite condensado com coco coberto com fondant branco.

Quindim:

Tortinha Limao, Maracuja, Morango e Mousse:

Trufinhas:

Uva no fondant branco: Uva empanada no brigadeiro branco e banhada no fondant branco.
Uva no chocolate: Uva empanada no brigadeiro branco e banhada no chocolate.

DOCINHOS GOURMET

Ninho:
Pacoca:
Ovomaltine:
Churros:

DIVERSOS

Carolinas Preta: Recheadas de creme chocolate, cobertura de chocolate.
Carolinas Branco: Recheadas de creme de baunilha, cobertura de chocolate branco
Cup Cake:

Cup Cake (Pasta Americana):

Cup Cake (Mini):

Bem casado: Tradicional com doce de leite.

Bem nascido:
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FRITOS:

Bolinha queijo:
Coxinha de frango:
Croquete

Kibe:

Risolis de catupiry:
Risolis de palmito:
Risolis de carne:

ASSADO:

Bolinha de catupiry com gergelim:

Calabrezinha:

Enroladinho frios:

Empada de palmito:

Esfiha de carne:

Trouxinha de frango e catupiry:

SALGADOS

O cento

92,00
92,00
92,00
92,00
92,00
92,00
92,00

92,00
92,00
92,00
92,00
92,00
92,00



KIT FESTA

10 PESSOAS Bolo 2 Kg Preco normal - R$ 308,50
Salgados 100 10 % Desc. - R$ 277,00
Docinhos 50

15 PESSOAS Bolo 3Kg Preco normal - R$ 462,75
Salgados 150 10 % Desc. - R$ 416,00
Docinhos 75

25 PESSOAS Bolo 4 Kg Preco normal - R$ 699,25
Salgados 250 10 % Desc. - R$ 629,00
Docinhos 125

50 PESSOAS Bolo 6 Kg Preco normal - R$ 1.254,50
Salgados 500 10 % Desc. - R$ 1.129,00
Docinhos 250

75 PESSOAS Bolo 8 Kg Preco normal - R$ 1.809,75
Salgados 750 10 % Desc. - R$ 1.628,00
Docinhos 375

100 PESSOAS Bolo 10 Kg Preco normal - R$ 2.365,00
Salgados 1000 10 % Desc. - R$ 2.128,00
Docinhos 500

Bolos:

Apenas os de R$ 72,00 / Kg.

Docinhos: Apenas os de R$ 145,00 / cento.
Salgados: Todos fritos e assados.

Fora desse preco sera cobrado a diferencga sobre o prego original sem o desconto.



